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Amuse-Bouche Amuse-Bouche
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Fondant de [égumes du moment et fruits de mer et mariné au caviars Fruits de mer enveloppéde radis rouge et blanc vinaigurette au champagne Cocktail de fruits de mer gelée de crustaces
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Fricassée de ris de veau et ormeau jus de coquillages Consommé aux_feuilles d or rouge et blanc Soupe du jour
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Consommé tortue aux parfum de xérés Poélée de ormeau a la grenobloise Filet de beryx et navet braiser sauce beurre cheveux de mer
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Poélée de langouste sauce a [américaine au parfum de estragon Granité Granité
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Granité Filet de boeuf et foie gras sauce aux truffes Filet de boeuf sauce vin rouge et légumes de saison
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Filet de boeuf et foie gras en croiite sauce aux truffes Mousse au_fromage blanc et framboise glace au vanille Blanc-mangé avec sorbet al a fraise
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Mousse aux_ framboises et fruits de saison avec sorbet Mignardises Mignardises
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Mignardises Café Café
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