
  KENNJO GOZEN 

 献上御膳 
 

Appetizer Squash tofu, steamed octopus flavored with plum 

先付 Simmered taro, okra, dashi (bonito stock) 

 南瓜豆富 蛸梅香煎り 小芋土佐煮 陸蓮根 美味出汁 

  

~ Assorted Meal Box 献上箱 ~  
  

Small dish Wakame seaweed noodle, grated yam with wasabi and Japanese gulfweed, sliced radish 

小鉢 若布素麺 山葵ぎばさとろろ 針ラレシ 

  

Sashimi Bonito with colorful vegetables, ponzu-jelly 

お差し身 鰹炙り 彩り打野菜 ぽん酢ジュレ  

  

Grilled dish Japanese sea bass grilled with soy beans paste 

焼物 Japanese rolled omelet flavored with seaweed, kamaboko (fish cake), smoked cheese 

 Zucchini, sweet pickled Japanese ginger  

 鱸豆打焼き 

 菊華荘の玉子焼き磯辺 紅富士蒲鉾 がっこチーズ 

  楓ズッキーニ 妙姜子酢取り 

  

Boiled food Simmered Fuji-no-Kuni pork in soy sauce 

煮物 Boiled white melon, yuba (soy-milk skin), sliced carrot, porridge soup 

 
富士の国ポーク旨煮 

冬瓜スープ煮 巻湯葉含め煮 糸人参 粥餡 

  

Deep fries 【Tempura】conger eel, eggplant, small sweet pepper 

揚物 Kakiage (deep-fried corn and shrimp) with Macha-salt or Tempura sauce 

 
天ぷら 穴子 茄子 青唐辛子 玉蜀黍と海老かき揚げ 

抹茶塩と丼汁 お好みで 

  

Rice Rice【From Hanamaki in Iwate】, Japanese pickles 

ご飯 花巻産「ひとめぼれ」 香の物  

  

Soup Miso soup【From Odawara in Kanagawa】, freshwater clam, green onion 

留椀 蜆汁 打葱 小田原「いいちみそ」 

  

Dessert Milk pudding, white peach, lemonade, goji berry 

水菓子 嶺岡寄せ 白桃 れもねーど 枸杞 

  



 
       KENNJO GOZEN MISAI 

 献上御膳 味彩～みさい～ 
 

Appetizer Squash tofu, steamed octopus flavored with plum 

先付 Simmered taro, okra, dashi (bonito stock) 

 南瓜豆富 蛸梅香煎り 小芋土佐煮 陸蓮根 美味出汁 

  

~ Assorted Meal Box 献上箱 ~ 

  

Small dish Wakame seaweed noodle, grated yam with wasabi and Japanese gulfweed, sliced radish 

小鉢 若布素麺 山葵ぎばさとろろ 針ラレシ 

  

Sashimi Bonito with colorful vegetables, ponzu-jelly 

お差し身 鰹炙り 彩り打野菜 ぽん酢ジュレ  

 Gurnard, shaved miso, squid, vegetable assortment, wasabi, soy sauce 

 ほうぼうそぎ身 みそぶし 青利烏賊 妻物彩々 山葵 土佐醤油 

  

Grilled dish Japanese sea bass grilled with soy beans paste 

焼物 Japanese rolled omelet flavored with seaweed, kamaboko (fish cake), smoked cheese 

 Zucchini, sweet pickled Japanese ginger 

 鱸豆打焼き 

 菊華荘の玉子焼き磯辺 紅富士蒲鉾 がっこチーズ 

 楓ズッキーニ 妙姜子酢取り 

  

Boiled food Simmered Fuji-no-Kuni pork in soy sauce 

煮物 Boiled white melon, yuba (soy-milk skin), sliced carrot, porridge soup 

 
富士の国ポーク旨煮 

冬瓜スープ煮 巻湯葉含め煮 糸人参 粥餡 

  

Deep fries 【Tempura】pike conger, eggplant, small sweet pepper 

揚物 Kakiage (deep-fried corn and shrimp) with Macha-salt or Tempura sauce 

 
天ぷら 鱧 茄子 青唐辛子 玉蜀黍と海老かき揚げ 

抹茶塩 お好みで天ぷらうどん 

  

Meal Udon-noodle, seasonings, dashi (bonito stock) 

お食事 稲庭うどん 薬味 そば汁 

 Conger ell sushi, sweet pickled Japanese ginger 

 穴子棒鮨 甘ガリ 

  

Dessert Milk pudding, white peach, lemonade, goji berry 

水菓子・甘味 嶺岡寄せ 白桃 れもねーど 枸杞 

 Kusa-mochi (a rice cake stuffed with sweet bean paste, roasted soybean flour) 

 草餅 



 
YASAI GOZEN vegetable-based meal 

 野菜御膳 

 
 

Appetizer Squash tofu, okra, goji berry, wasabi. dashi (kelp stock), yuzu (Japanese-citrus) 

先付 南瓜豆富 陸蓮根 枸杞 山葵 美味出汁 香里柚子 

  

~ Assorted Meal Box 献上箱 ~ 

  

Small dish Wakame seaweed noodle, water shield, grated yam, sliced radish 

小鉢 若布素麺 順菜 山の芋 ラレシ 

  

Sashimi Konjac salad, avocado, colorful vegetables 

生替わり 刺身蒟蒻 アボカド 彩り野菜 

  

Grilled dish Grilled Fu (Japanese dry wheat gluten) and colorful vegetables with soy sauce 

焼物  生麩と季の彩り野菜鍬焼き 

  

Boiled food Deep-fried and boiled eggplant and yuba (soy-milk skin) 

煮物 Green seasoning, grated white radish, ginger 

 湯葉と茄子の揚げ出し 青味 煮をろし 生姜 

  

Deep fries Vegetables tempura with matcha salt 

揚物 季の精進揚げ 抹茶塩 

  

Rice Mixed corn rice, green soy beans, Japanese pickles 

ご飯 玉蜀黍ご飯 枝豆 香の物 

  

Soup Red miso soup, Japanese pepper 

お椀 赤出汁 香里山椒 

  

Dessert Seasonal fruits 

水菓子 季の果実 

  

  

  

  

  

 



 MIYABI 

 昼会席 雅 
 

Appetizer Squash tofu, steamed octopus flavored with plum 

先付 Simmered taro, okra, dashi (bonito stock), yuzu (Japanese-citrus) 

 南瓜豆富 蛸梅香煎り 小芋土佐煮 陸蓮根 美味出汁 香里柚子 

  

Soup Clear soup with grunt, oriental pickling melon, water shield, leaf bud 

お椀 伊佐木火取り 白瓜 順菜 木の芽 

  

Sashimi Bonito with colorful vegetables, ponzu-jelly 

お造り Gurnard, shaved miso, squid, vegetable assortment, wasabi, soy sauce 

 
鰹炙り 彩り打野菜 ぽん酢ジュレ 

ほうぼうそぎ身 みそぶし 青利烏賊 妻物彩々 山葵 土佐醤油 

  

Grilled dish Japanese sea bass grilled with soy beans paste 

焼八寸 鱸豆打焼き 

 Burdock rolled in eel, Japanese rolled omelet, roasted duck with Japanese mustard 

  鰻八幡巻き 磯辺玉子 鴨ロース蒸し とき辛子 

 Zucchini, comported bay berry sweet pickled Japanese ginger 

 楓ズッキーニ 山桃蜜煮 妙姜子酢取り 若布素麺 山葵ぎばさとろろ 

  

Boiled food Simmered herring fish and egg plant 

煮物 Yuba (soy-milk skin), green seasoning, ginger,  

 鰊茄子 巻湯葉含め煮 青味 針生姜 

  

Meat dish Japanese beef sirloin steak, grilled colorful vegetables, sea salt, yuzu-pepper 

強肴 和牛サーロイン黒胡椒焼 季の温野菜 藻塩 柚子胡椒 

  

Meal Udon-noodle, Kakiage (deep-fried corn and shrimp) 

ご飯替り 稲庭うどん 玉蜀黍と海老のかき揚げ 

 Seasonings, dashi (bonito stock) 

 薬味 そば汁 

  

Dessert Milk pudding, white peach, lemonade, goji berry 

水菓子・甘味 嶺岡寄せ 白桃 れもねーど 枸杞 

 Kusa-mochi (a rice cake stuffed with sweet bean paste, roasted soybean flour) 

 草餅 

 


